Berufsbezogenes Englisch
Restaurantfachfrau/-mann
Koch/Kdchin

Vorbereitung auf die Einstufungsprifung zum

Einstieg in die 2. Klasse

ED Landesberufsschule Lochau

I

nn.

Woche| Std Lehrstoff/Lernfelder Buch  Sie sollen bei der Einstufungsprifung...

1 4 Introducing Selbstdarstellung, Arbeitsplatz, Familie und Fdzin
Inhalte 3 _ « sich und Andere vorstellen, begriRen,
Xgrst_ellung, BegrufRung, Vorlieben eigene Herkunft erklaren.

neigungen * Vorlieben und Abneigungen mitteilen

2 4 staff and utensils Restaurantpersonal, Serviergegenstande,
Inhalte » das Servicepersonal und seine Aufgaber
Servicepersonal und die Servicegegenstande kennen.
Servicegegenstande e das Kiichenpersonal und seine Aufgaber
Kichenpersonal und die Kiichenwerkzeuge kennen.
Klchenwerkzeug

3 4 Server's Manual Herstellung von Beilagen
Inhalte « erklaren, wie man einen Tisch decken kg
Tis_ch decken * die wichtigsten Beilagen benennen und
Beilagen deren Herstellung erklaren.

4 4 | Soups/Sauces Suppen
Inhaltel e verschiedene Suppen und SolRen
Suppen beschreiben.
Service-Meeting » ein Service-Meeting durchfiihren.
Getrankebestellung « den Bestellvorgang fiir Getrénke
Sof3en beherrschen

5 4 |Service styles Sl
Inhalte * verschiedene Servierarten beschreiben.
Servierarten

6 4 |In the restaurant P
Inhalte * Fruhstuckswiinsche aufnehmen.
Frahsttck » verschiedene Frihstlicksarten (Continental,
Fruhstucksarten English, Viennese breakfast, breakfast

buffet) erklaren

7 4 |Brunch ETeE
Bestandteile des Brunchs die Bestandteile eines Brahs erklaren.

8 4 A day at the hotel Wegbeschreibung
Inhalte ) » eine Wegbeschreibung abgeben.
V\/__egauskunfte die verschiedenen Raume in ihrem
Raume des Hotels Gastbetrieb benennen
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