Berufsbezogenes Englisch
Restaurantfachfrau/-mann
Koch/Kdchin

Vorbereitung auf die Einstufungsprifung zum

Einstieg in die 3. Klasse

IIU Landesberufsschule Lochau

pnal

Woche | Std Lehrstoff/Lernfelder Buch Sie sollen bei der Einstufungsprifung...
1 4 | Shopping — Working Clothes Bekleidung
Inhalte 5 einzelne Kleidungsstiicke benennen.
Einkaufen die Berufskleidung beschreiben
Berufsbekleidung
2 4 Cold and warm appetizers/ Kaltg und warme Vorspeisen
Announcing dishes Gerichte beschreiben
Inhalte ] kalte und warme Vorspeisen erklaren.
\'7\/3”9 Vo\;spelsen verschiedene Gerichte dem Serviceperst
Annoncieren
3 4 | Coffee specialities Kaffespezialitaien
'_ghat'te chisch 58 Osterreichische Kaffeespezialitaten
Kaffeehausspezialitaten
4 4 Dinner Abendessen
Inhalte ) 104 Speise-, Getranke- und Weinkarten
\?\}oe_lslf- ;Jnd Getrankekarte erstellen.
einkarte
5 4 |In the restaurant i R 2L
Inhalte Beschwerden handhaben.
Beschwerden Reservierungen vornehmen, den Gast
Reservierung begriRen, Bestellungen aufnehmen,
Ele%ruﬁung des Gastes - servieren und den Bezahlvorgang
alzanweisung abschlieRRen.
Prasentation der Speise- und
Getrankekarten
Aufnahme der Bestellung
Bezahlung
Rollenspiel
6 4 |Meals/Cheese RIS
Inhalte ) _ - die wichtigsten Zubereitungsarten kennen.
éuﬁergltun% von Fleisch wie Kalb, verschiedene Kasesorten empfehlen.
chwein, etc
Kaseprasentation
7 4 Outside Catering Organisation von Veranstaltungen
Inhalte die Koch- und Organisationsvorgange be
Kochen aul3er Haus einem Outside-Catering beschreiben.
8 Austrian Cooking AR
Cooking around the world
Inhalte 108 die wichtigsten und bekanntesten nationg

Nationale und internationale
Spezialitaten
Spezialitatenkarte

und internationalen Speisen und
Spezialitaten beschreiben

alen
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