
Berufsbezogenes Englisch 
Restaurantfachfrau/-mann 
Koch/Köchin 
Vorbereitung auf die Einstufungsprüfung zum 
Einstieg in die 3. Klasse 
 

 

 

h:\my documents\lernunterlagen\vorbereitung einstieg 3. klasse ko-re-be.doc 
  Seite 1 

 

Woche Std Lehrstoff/Lernfelder Buch Sie sollen bei der Einstufungsprüfung… 

1 4 Shopping – Working Clothes 

Inhalte 

Einkaufen 
Berufsbekleidung 

52 

Bekleidung 
 

• einzelne Kleidungsstücke benennen. 
•  die Berufskleidung beschreiben. 

2 
 

4 Cold and warm appetizers/ 
Announcing dishes 

 

Kalte und  warme Vorspeisen 
Gerichte beschreiben 
 

Inhalte 
Kalte Vorspeisen 
Warme Vorspeisen 
Annoncieren 

• kalte und warme Vorspeisen erklären. 
• verschiedene Gerichte dem Servicepersonal 

ankündigen 

3 
 

4 Coffee specialities 

58 

Kaffespezialitäten 

Inhalte 

Österreichische 
Kaffeehausspezialitäten 

• österreichische Kaffeespezialitäten 
erklären. 

4 4 Dinner 

104 

Abendessen 

Inhalte 
Speise- und Getränkekarte 
Weinkarte 

• Speise-, Getränke- und Weinkarten 
erstellen. 

5 4 In the restaurant 

77 

Im Restaurant 

Inhalte 

Beschwerden 
Reservierung 
Begrüßung des Gastes 
Platzanweisung 
Präsentation der Speise- und 
Getränkekarten 
Aufnahme der Bestellung 
Bezahlung 
Rollenspiel 

• Beschwerden handhaben. 
• Reservierungen vornehmen, den Gast 

begrüßen, Bestellungen aufnehmen, 
servieren und den Bezahlvorgang 
abschließen. 

6 4 Meals/Cheese 

72 

Mahlzeiten 

Inhalte 

Zubereitung von Fleisch wie Kalb, 
Schwein, etc 
Käsepräsentation 

• die wichtigsten Zubereitungsarten kennen. 
• verschiedene Käsesorten empfehlen. 

7 4 Outside catering 
 

Organisation von Veranstaltungen 

Inhalte 

Kochen außer Haus 
• die Koch- und Organisationsvorgänge bei 

einem Outside-Catering beschreiben. 

8  Austrian Cooking  
Cooking around the world 

108 

Spezialitäten 

Inhalte: 
Nationale und internationale 
Spezialitäten 
Spezialitätenkarte 

• die wichtigsten und bekanntesten nationalen 
und internationalen Speisen und 
Spezialitäten beschreiben 

 


