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1 2 3 4
Pasteten, Terinnen, Galantinen Wiederholung der 3. Klasse Projektpraktikum Projektpraktikum
Kalbfleischpastete, Hausterinne, Gefliigelgalantine Fleischgerichte, Fischgerichte 3 gangiges Mentkochen
KO
Wiederholung der 3. Klasse SiuRspeisen auf Bestellung Gemeinschaftsverpflegung
Sicherheitsbestimmungen, Unfallverhiitung
,Fleischgerichte
Arbeitsplatz-Berufsverhalten Die Bar
Berufskleidung.
Erscheinungsbild, Berufskleidung und —ausrustun@ervierarbeiten Standardrezepte
SE Suchtpravention Alkoholfreie und alkoholische Drinks
Alkohol, Nikotin, Drogen Bararten Garnituren
Unfallverhltung und Sicherheitsbestimmungen | Mitarbeiter in der Bar Fachausdriicke
Hygienevorschriften. Mise en Place in der Bar Barservice
Umgangsformen und Tischsitten.
DUK Py - . - s -
Selbstprasentation Mundliche Gesprache mit Vorgesetzten und Kollegen
Umgangsformen und Benehmen Kommunikation Hoflichkeitsnormen
(Knigge) Reden und Einzelgesprache Gesprachskultur
Small talk Konfliktkultur
Teamarbeit
BE The Bar Applying for a job
Bargerate, Barglaser, Rezepte, Arbeitsweisen (Barman/Barmaid)
BF Wiederholung Rollenspiel an der Bar mit Getrankeberatung,
Rezepte Cocktails
WSV | Stellenbewerbung Vorstellungsgesprach Schriftstiicke des privaten Bereigh3ienstzeugnis
(Stellenbewerbung, Lebenslauf)
GTK Spirituosen
Weindestillate Getreidedestillate ? Destillate aus Obst
Cognac Whisky und Whiskey Rum Likore
Armagnac Genever Tequila Rohstoffe. Herstellung. Sorten.
Weinbrande Gin Anisées Fehler. Ausschank und Service.
Tresterbrande Wodka Bitters Einkauf und Lagerung.
Brandy Aquavit Degustation.
Korn und Kiimmel Geschmacksrichtungen.
Rohstoffe. Herstellung. Sorten. Korrespondenz zu Speisen.
Rohstoffe. Herstellung. Sorten. Fehler. ;
hank und Servi nkauf und Fehler. Ausschank und Service.
Ausschank und Service. Einkauf und Lagerymphstoffe. Herstellung. Sorten. Fehler. | ginkauf und Lagerung. Degustation.
Degustation. Geschmacksrichtungen. Ausschank und Service. Einkauf und Geschmacksrichtungen
Korrespondenz zu Speisen. Lagerung. Degustation o
gerung. Leg - Korrespondenz zu Speisen.
Geschmacksrichtungen. Korrespondenz gu
Speisen.
BMT Logistik
Controlling
Warenwirtschaft
Stewarding
Cocktails & More — Beispiel Barbetrieb
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5 6 7 8
Projektpraktikum Projektpraktikum Projektpraktikum Speiseeis
KO Kochen aus dem
Warenkorb Kochen aus dem Kaffeegeback
Warenkorb Reini
einigung
Getrankeservice
Standardrezepte SerVierarbeiten
SE Alkoholfreie und alkoholische Drinks Gestaltung von Verkaufsfordernden N
Garnituren MaRnahmen. Spirituosen Zusammenfassung und
Barservice Aperitif Likore Festigung des Lehrstoffes
Digestif
DUK Das Bewerbungsgesprachnd feedback
Erweiterung Fachwortschatz
Ubungen mit Fachliteratur
BE
BF Rollenspiel an der Bar mit Getrankeberatung, Wiederholung
Rezepte Cocktails
WSV | Schriftverkehr mit Behorden und Amtern Beschaftigungspolitik Wachstums- und Sozialpolitik
Konjunkturpolitik Globalisierung der Wirtschaft
GTK Der Getrankemarkt Mixgetranke Fachliches Rechnen
Regionale, kulturelle und altersabhéngigérten, Erstellen von Barkarten Berechnung von
Trinkgewohnheiten. Herstellung Mixgetranken
Marketingstrategien. Ausschank und Service Berechnung des
Trends und Entwicklungen Kontrolle Wareneinsatzes
Ausstattung Berechnung des
Wareneinsatzes von
Mixgetranken
BMT Planung und Organisation/Logistik Management
In Zusammenarbeit mit PP Mitarbeiterfihrung
Planen, Organisieren, Mitarbeitergesprache
Motivation
Projektpraktikum
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