Getranke- und Menukunde

Restaurantfachmann/frau
Vorbereitung auf die Einstufungspriifung zum La“deSberufSSChUIe Lochau

Einstieg in die 3. Klasse

Lehrstoff/Lernfelder Buch Ziele
Weinbau Sie sollen bei der Einstufungsprifung...
Inhalte Kompetenzen
Osterreichische Qualitats- und Pradikatsweine » die Einteilung der Qualitaten laut
Qualitatsstufen dsterreichischem Weingesetz
Bekannte Erzeuger kennen.
Gebiete und Regionen

' + die Traubenbeschaffenheit dsterr.
Degustation Pradikatsweine beschreiben kdnnen
Korrespondenz zu Speisen .. . _ )
Service + SuBweine zu Speisen empfehlen ynd
verkaufen konnen.

Wein

Inhalte o ]

Das Osterreichische Weingesetz » die Angaben auf ¢sterreichischen
gtl'z‘(eétenSprache Weinetiketten erklaren kbnnen.

» die klassischen Grundregeln fur dig
Korrespondenz von Wein und
Speisen bei der Gasteberatung
einsetzen konnen.

» die wichtigsten Kriterien fur den
Einkauf und die Lagerung von Wein
erlautern kénnen.

1”4

Ausschank und Service
Korrespondenz zu Speisen
Weinkontrolle

Einkauf und Lagerung

Inhalte

Weinbeurteilung « 15Weinfachausdrticke erklaren und
Weinfachausdriicke anwenden kdnnen.

Weinfehler und Weinkrankheiten « die Kriterien fiir die Weinbeurteilung
Degustation kennen.

Gesundheit und Wirkung

Weinbau

Inhalte

Europaische Weinbaulander
Weinbau in Deutschland

e die Weinguteklassen nennen kdnngn.
« Jeweils 4 landestypischen Rebsorten

Weinbau in Frankreich kennen.

Weinbau in Italien » 5 bekannte Weinbaugebiete sowie|je
Weitere Weinbaulander in Europa 2 bekannte Weine und Produzenten
Regionen und Gebiete nennen kénnen.

Etikettensprache

Rebsorten

Bekannte Weinproduzenten
Bekannte Weine
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Getranke- und Menukunde
Restaurantfachmann/frau

Vorbereitung auf die Einstufungsprifung zum

Einstieg in die 3. Klasse

m Landesberufsschule Lochau

Weinbau

Inhalte
Weinbaulander der Neuen Welt

Regionen und Gebiete
Etikettensprache

Rebsorten

Bekannte Weinproduzenten
Bekannte Weine

Die Weinbauldander der Neuen Welt

aufzahlen kénnen.

Jeweils eine landestypische Rebsarte

kennen.
je einen bekanntenWein und
Produzenten nennen kénnen.

MenuUkunde

Speisenkunde

Nationalkiiche

Vollwert, Bio- oder Naturkiiche
Kreative Kiiche

Speisen, fachlich richtig erklaren upd

verkaufsfordernd anbieten kdnnen

Die Speisen der Betriebskarte
beschreiben kdnnen.

Menukunde

Inhalte

Menuarten

Mentierstellung

Gestaltung und Gliederung von Getrankekarten

4-gangige Menis zusammenstellen

und passende Getranke dazu
empfehlen kénnen.
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