Kochen 2

Landesberufsschule Lochau

Sicherheit und Hygiene Massen Warme Vorspeisen Gerichte vom Rind
Gemusebeilagen, Kartoffelbeilagen, Sacherschnitte, Topfenschnitte Risotto Gedunstete Rindsroulade
Suppen Vollwertgerichte Gebratenes Zwischenrippenstick
Kalte Vorspeisen Auflaufe
Salatvorspeisen Warme Vorspeisen
Woche 1 MEREE 2 Fischvorspeisen 3 Nudelgerichte 4 :
Marillenkuchen, Biskuitroulade Fleischvorspeisen Kasekuchen Gen?hte el K?‘Ib
Gediinstetes gespicktes
Vegetarische Vorspeisen .
Kalbsvogerl
Kalbsrahmgulasch
Kalbsgeschnetzeltesn Zirchey
Art
PB Internationale Beziehungen
Wirtschaftliche Zusammenarbeit, freier Warenverkehr, internationaler
Handel....
DUK |Selbstprasentation Gesprache mit Gasten
Input Hoflichkeitsnormen, Kontaktaufnahme, Bedarfsermittiung,
Auftragsannahme
Festigung und Erweiterung des Fachwortschatzes
Ubungen mit Fachliteratur aus Kochen
BE Work in Style Schwerpunkt RE: Schwerpunkt RE: Rollenspiele
(Erscheinungsbild, Kleidung) Reservierung
Austrian Coffee specialities Dinner BegriiBung des Gastes
(Kaffehausspezialitaten) Getrankekarten Platzierung des Gastes
Wines of Austria — Wines oft h%rasentatlon der Speisenkarte
Schwerpunkt Kdche: world Sufn_ahme der Bestellung
. y ervice
Cold Appetizers Schwerpunk'g Kdche: Complaints (Reklamationen )
Warm Appetizers Inkasso und Verabschiedung
Schwerpunkt Kdche:
Announcing dishes in the
kitchen
BF Wiederholung Schwerpunkt Service: Schwerpunkt Service: Schwerpunkt Service
Service Kaffeespezialitaten Weinempfehlung, Rollenspiele
Verabschiedung, Zahlen Eigenschaften des Weines Reservierung
Schwerpunkt Kiiche: Franzosische Weine, BegriBung des Gastes
Osterr. Mehlspeisen Rezept? Aussprache Platzierung des Gastes
Schwerpunkt Kiiche: Prasentation der Speisenkarte
" Aufnahme der Bestellung
Service
Complaints (Reklamationen )
Inkasso und Verabschiedung
Schwerpunkt Kiche:
WSV | Zahlungsverkehr Zahlungsverkehr Vertrage Vertrage
Aufgabenbereiche der FinanzierungsRechnung Versicherungsvertrage Verbraucherschutz
und Kreditinstitute Rucktrittsrecht
Aktuelle Formen des Schriftverkehr: Ausfillen von Kostenvoranschléage
Zahlungsverkehrs Formularen Gewahrleistungen, Garantie
Lieferverzug
EWK |HACCP Weg der Nahrung Fleisch Rind- Arten, Aufteilung
Verdauungsorgane
SMK [Vorbereitungsarbeiten in der Patissefi&alte Vorspeisen Warme Vorspeisen Gerichte vom Rind
Massen Energiegehaltsberechnungen
Arten, Herstellung, Verwendung (% Anteil)
Biskuitmasse
Sandmasse
Gleischschwermasse
BTOU Gastgewerbebetrieb Gastgewerbebetrieb Marketing Gastgewerbebetrieb
* Hygiene Beispiel: « Marktforschung Kontrolle im Hotel-u. Gastge-
 Alkohol/Drogen am Arbeitsplatz | Eroffnung Wine&Dine&Partyservice . Zielentwicklung werbe
* Betriebe (Beispiel Kaffeehaus) * Voraussetzungen Gastegruppen « Schwerpunkte
» Gewerbeanmeldung . Strategien » Aufgaben
» Gewerbeaustibung . Verkaufsforderung » Kontrolle bei Warenant
* Ende der Gewerbeaustibung und -ausgabe
Abrechnungssysteme
Fassungen/Foodcost/Controlling
Gesetze, Verordnungen:
» Preisgesetz
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D

Gerichte vom Kalb Gerichte vom Lamm SiRspeisen Regionale und nationale
Glasierter Kalbsbraten Rosa gebratenes Lammkaarree Mohr im Hemd, Gerichte
Gefilltes Kalbfleischroéllchen Gratiniertes Lammkotelette arElEiE Kasespatzle, Schlachtplatte,
. _ SuRspeisen Leistungskochen Felchenfilet Bregenzer Art,
Woche S Gerichte vom Schwein 6 Bayerische Creme auf 8 Beuschel, Tafelspitz
Schweinsbraten mit Knoblauch und Kiimme Biskuit/Mrbteighoden,
Uberbackene Schweinsmedaillons Topfenschmarren Reinigung
DUK Visualisierungshilfen fur Préasentationen Gesprache mit
Gestaltungsmoglichkeiten, Flipchart- und Plakatgestaltung Vorgesetzen und Kollegen
Einzelgesprache
Teamarbeit
BE Cheese (Kéasespezialitaten) Outside catering
Suggestions, Descriptions... How to plan an event... . . .
gSgchwerpunkt K(‘jfhe: Schwel?punkt Kdche: National and Regional dish
Explaining how to... (Veal/Pork) Organizing the kitchen — cooking outside
BF Schwerpunkt Service: Ubersetzung Buffetkarte mit Lexika Datum und Uhrzeit Wiederholung
Verkauf von franz. Késespezialitaten
WSV |Vertrage Vertrage Betriebswirtschaft Betriebswirtschaft
SchriftverkehrDazugehorige Verbraucherschutz Betrieb und Unternehmen
Schriftstlicke aus der Sicht des Rucktrittsrecht, Kostenvoranschlag Unternehmensfihrungen
Konsumenten Gewaéhrleistung, Garantie, Unternehmensformen und- organisation,
Lieferverzug, Gewerblicher Marketing,
Rechtschutz Unternehmensorganisatio,
Marketing
EWK [Kalb - Arten, Aufteilung Lamm - Arten, Aufteilung Milch Bier — Querverweis Service
Milchprodukte Wein — Querverweis Servic
Schwein — Arten, Aufteilung Innereien, Faschiertes Kase
SMK | Gerichte vom Kalb Gerichte vom Lamm Warme SiR3speisen Gerichte der regionalen
Kiche
Gerichte vom Schwein Vorbereitungsarbeiten in der Erweiterte Menikunde
Patisserie Nahrstoffberechnung eines
Meni mit Korrespondierendern Menus
Kalte SuRspeisen Getranken
BTOU Gastgewerbebetrieb Marketing Touristik .
Veranstaltungsmanagement Marktforschung « Voraussetzungen und * Tourismus-
 Veranstaltungen Zielentwicklung Bedingungen einrichtungen
» Betriebliche Voraussetzungen Gastegruppen « Freizeittrends * Organisationsformen
* Mitarbeiterstab Strategien . Umwe|taspekte
* Verkauf und Organisatipn Verkaufsférderung
. ﬁ}zr;l:la-t.t/Buffets/CocktalIparty/Sem Animation |
. Outside Catering Wert')q-ng/\.Nerbemedlen
Qualitatssicherung u.
Erfolgskontrolle
Wine&Dine&Partyservice Beispiel
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