Landesberufsschule

L rarlberg

unser Land

Fiir Llle Kochkurse bitte unbggli eidung mitbringen. Eintritt nur nach
negativem Selbsttest, deshal

Anmeldeschluss: jeweils 3 Tage vor Kursbeginn

Sweet Dr s = Mit einfacher Technik zu coolen Desserts (2 Abende)

Tel flr die a la Carte Kuche und Running Buffet. -

T 6. und 22. Marz 2021, jeweils 18:00 — 22:00 Uhr \ “
Re ! abian Marte

Ein Herz fiir die
Mit Kartoffeltei
Termin:
Referent:

artoffel

und Duchessemasse tolle Gerichte zaubern.
8. Marz 2021, 18:00 — 22.00 Uhr

ennis Brunner - &

dwerk - Pasteten, Terrinen, Galantinen

er kalten Kiche, hier ist Handwerk gefragt!
3. Marz 2021, 17:30 - 22:00 Uhr

olfgang Ponier

Vergessenes H
Die hohe Kunst
Termin:
Referent:

Wiirste und leckere Aufstriche

steht hoch im Kurs, also ran an den Speck!

0. Mérz 2021, 17:30 - 22:00 Uhr .
olfgang Ponier

Schinken, Spec
Selbstgemacht
Tc_ermin:

Klassiker der franzésischen und internationalen Kiiche (2 Abende) .
Vergessene Gerichte neu interpretiert. Tournedos Rossini, Boeuf en daube, Bouillabaise riche,
Seezunge Colbert usw.

Termine: 1. und 8. April 2021, 17:30 - 22:00 Uhr
Referent: Wolfgang Ponier

"o BIERRO T Und BBQ

BBQ steht hoch im Kurs. Wie kénnen Grill und BBQ Techniken in die Restaurantkiiche in‘c—;

werden? ]
_Jermin, 7. April 2021, 18:00
Referent: Fabian Marte

Sauce oder SoR3e?
In der Sauce liegt der Geschmack!
haise, Beurre blanc,...)

20. April 2021, 18:00 — 22:
nt: Dennis Brunner

(G Veggie Time - die moderne erischl'dgg\ I o s e .
~ Vegetarisch ist nicht langweilig. Ohne,Hei 1 um di . Flei > Gerichf es iryi‘ch haben

und nicht nur Vegetarier gliicklich rp_agi;e_nt . ~ ' y a 7

Termin: 21. April 2021, 18:00 — 2‘2:09 Uhr

s ESoS
%l

~ Referent: Fabian Marte - ",_:

Das Beste vom Fisch i
Vom zarten Filet bis zur knusprigen Haut — lerne alles {b

Termin: 27. April 2021, abyl8:00 Uhr
Referent: Dennis Brunner .




